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MENU ala CARTE
ENTRADAS

Consomé Mediterrineo de Alho Poré ao Creme e Finas Ervas

Capuccino de Champignon Paris ao Creme e Tabasco

Champignon ®aris ao Catupiry, Parmesdo ao Sauvignon Blanc, Requeijdo e Finas Ervas
Cocktail Mediterrineo com Camarées Crocantes, Conhaque, Pdprica Picante, Alface e Tomate
Coquille de Bacalhau

Siri a0 Bechamel gratinado ao forno
PRATOS PRINCIPAIS
CAPR]

Medalhies de Filé Mignon flambado com Vinko Tinto ao Molho Capri, cobertos com Crisps de Alko
®oré , Arroz com Améndoas Laminadas

MONTECRISTO

Medalkies de Filé Grelhados servido com ®Penne ao Molho Quatro Queijos e Molho de Morangos,
reduzido no Aceto Balsdmico e flambado com Cointreau

MYKONOS

Escalopes Grelhados com Massas Trufadas recheadas de Mussarela e Manjericdo ao Molho Funghy
Secchi hidratado ao Vinho Tinto

RODES

Iscas de Filé Mignon flambado com Vinko Tinto ao Molko de Mostardas, Agafrio, Champignon
Paris, acompanhado de Arroz Mediterréneo e Aceto Balsémico Reduzido

CORSEGA

Escalopes de Filé Mignon Grellfiados ao Molko com Shimeji ao Creme, servido com Batata Baroa

SAINT TROPEZ
Escalopes de Filé Mignon Grelhados e Massa Pappardelle ao Molko de Creme flambado com Queijo
Parmesdo.

SARDENHA
Penne al Filetto e Funghy Secchi hidratado com Vinko Tinto e flambado com Vinko Branco
SICILIA

Pato Confitado ¢ Laqueado ao Molko de Ostrassobre Puré de Aipim e Calda de Laranjinha Kinkan

BALEARES

Lagosta e Camardo Rosa Grelhados ao Molko de Ostras ao Champagne, Champignon Paris e A¢afréo.
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MENU ala CARTE

CANNES

Conchiglionis com Camares Crocantes ao Molko Quatro Queijos e Batata Baroa

CHIPRE

Camardes Grelhados servidos com Massas Trufadass rechieadas de Mussarela e Manjericdo ao Molko
Quatro Queijos

DELOS

Camardes ao Molko Shimeji, Vinko Branco, Creme, Aveld, Améndoa, Passa de Uva, Tomate Seco e
Sdlvia servido com Massas Trufadas de Mussarela e Manjericdo, Tomate Seco e Castanha

MENORCA
Camardes Grelhados servidos com Pappardelle ao Molko de Creme

IBIZA

Rysoto de Arroz Arbério com Camardes, Lula, Mexilhdo, Polvo, Champignon Paris, A¢afrdo, Azeite
de Dende, Leite de Coco, Tomate e Pimentdo Vermelho

MALTA

Penne al Funghy Secchi hidradato no Vinko Tinto coberto com Camardes Crocantes

MARSEILLE

Souffle de Queijo Gruyére com Camardes Crocantes

NICE

Camardes Grelhados e ®Penne ao Molho Quatro Queijos e Molho de Morangos, reduzido no Aceto
Balsdmico e flambado ao Cointreau

CRETA

Bacalhau em lascas, Azeite de Oliva Extra Virgem,Vinho Branco, Champignon Paris, Batata Palha,
Azeitona, Salsinha e Arroz coberto de Castanha de Cajit

MALLORCA

Salmon En Papillote, pasta de Champignon ®aris, Crisps de Cebola Crocante e Crisps de Alho Pors
Crocante, ao Molho de Manga com Maracujé

SANTORINT

Congrio grelhado ao Béchamel com Camardes, Champignon Paris, Pimenta Rosa, Batatas Douradas,
coberto com Crisps de Alho Poré Crocante

MILOS

Polvo e Camardo grelhados ao Molho Mediterrdneo sobre Puré de Mandioquinha

SOBREMESAS

Sucrerie de Lait
Gadteau Méditerranée
Créme Brulée

Cheese Cake em calda de goiaba
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